
an Ali Group Company

The Spirit of Excellence

La motogelatiera
effettivamente unica

Le caratteristiche riportate hanno solamente valore indicativo. Iceteam 1927 si riserva il diritto di effettuare tutte le modifiche che riterrà necessarie 
senza preavviso. 
La produzione oraria può variare a seconda del tipo di miscela usata, della sua temperatura e delle caratteristiche del prodotto finale desiderato.

All specifications mentioned must be considered approximate. Iceteam 1927 reserves the right to modify, without notice, all parts deemed necessary.  
The hourly production is subject to variation according to the type of mix usedm of its temperature and the characteristics of the finished product 
wanted.

effe 6B

Quantità per ciclo

 Quantity per cycle
kg 6

Potenza compressore  

Compressor electrical loading
kW 2,2

Potenza motoagitatore

Beater-motor electrical loading
kW 1,1

Condensazione

Cooling
aria / acqua

Caratteristiche elettriche

Electrical supply

STA
N

D
A

RD

220-380 / 3 / 50 Hz

Larghezza 
Width mm 550

Profondità
Depth mm 835

Altezza totale / Height mm 2000

Peso netto-lordo 
Net/Gross weight kg 315-342
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When Otello Cattabriga, in 1927, 
designed and patented the first effe, 
he couldn’t surely imagine that soon 
it would have become synonym for 
GELATO MAKING all over the world.

From that day, CATTABRIGA VERTICAL GELATO 
FREEZER equipped with ”Stir+Stick” system, 
enabled users to produce dry and  
well-textured gelato with no physical effort and 
in the best hygienic conditions. 

Nowadays, after 90 years,  
the EFFE has become more and more reliable. 
Manufactured in compliance with EC guidelines,  
it remains a unique model. Actually,  
EFFE gives its owner a stronger and firmer identity  
as a true, traditional, italian-style gelato maker. 

Choosing the best of the tradition to guarantee  
quality through time makes a top-level  
professional and an outstanding product. 

Quando a Bologna, nel lontano 1927, 
Otello Cattabriga progettò la prima effe  
certamente non immaginava che sarebbe diventata  
nel mondo sinonimo di “macchina da gelato”.

A partire da quel momento,  
la MOTOGELATIERA CATTABRIGA, con il suo 
brevettato sistema di “stacca e spalma”, 
consentì di produrre senza alcuno sforzo 
e con maggiore igiene un gelato asciutto, ben 
mantecato e di inimitabile tessitura. 

Oggi la EFFE continua ad essere ancora più affidabile. 
Realizzata secondo le più rigide normative CE,  
unica nel suo genere, definisce con la sua immagine  
la figura del gelatiere artigiano ed arricchisce 
la comunicazione in gelateria.

Scegliere il meglio della tradizione 
per garantire la vera qualità di un prodotto,  
è proprio il fine ultimo di ogni  
“gelatiere professionista”.

Un movimento 
delicato…

...un tocco 
personale…

...un gelato unico e 
inimitabile!

Le granite 
tradizionali

A delicate 
movement...

...a personal 
touch…

...a unique and 
incomparable gelato!

Traditional 
granita

Old and modern flavors, an experience of 
several generations, 
plus an inimitable technology: 
effe has no matches in the industry, 
nor in Gelato history. 

effe è sinonimo di macchina 
per gelato, è lo strumento per 
antonomasia del maestro gelatiere per 
ottenere l’amalgama perfetta 
tra gusto e densità del vero 
GELATO ARTIGIANALE.
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